Il te faut:

% 2 gateaux au yaourt
faits maison ou pas
(1 pefit et 1 grand)

% 100 g de chocolat
blanc fondu

% noix de coco rapée

% 2 Mikado

% péte d’'amandes
rouge et verte

% 2 Dragibus noirs
et 2 rouges

% 1 bonbon céne

% 3 bonbons coeurs

% rouleau & pétisserie

% spatule, couteau

)

Ce bonhomme de neige est a croquer!

En plus, il est tres facile a préparer!

1

Dispose les gateaux
sur un grand plateau.
Recouvre-les

de chocolat fondu.

Pour Iécharpe, étale de la pate
d’amandes rouge et découpe

2 bandes. Dans l'une, fais

un tour de cou. Plie l'autre en deux
(elle doit étre plus longue) et fais

des franges. Pour les feuilles de houx,

étale la pate damandes verte et

découpe les feuilles avec un couteau.

2
Saupoudre abondamment

ton bonhomme de noix de coco
rapée, de fagon a ce qu'ily ait
un peu de « neige » tout autour.

Pose les Dragibus noirs (yeux),
le bonbon céne (nez), un
morceau de pate damandes
rouge (bouche), 3 cceurs
(boutons). Enfonce les Mikado
(bras). Dispose 'écharpe sur
le cou. Ajoute les feuilles de
houx et les Dragibus rouges.

Suspends une canne

€n sucre d’orge
au bras de
ton bonhomme
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